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CATERING SERVICE







CATERING SERVICE
bei lhnen




APERO

EL0FN ZIGERBRUT Stiick
belegtes Brotchen mit Glarner Krauterkdse-Spezialitit

[ HO02 | CHI.-\SCHUECHLI, SCHINKENGIPFELI Stiick
lauwarm

CANAPEES Stiick
Schinken, Salami, Kise oder Eier

L6 CANAPEES Stiick
Rohschinken, Biindnerfleisch, Roastbeef oder Lachs

EIGE MARINIERTES GEMUSE Portion
in Olivenol

[ZIi3 PARISETTENSCHEIBEN Stiick
Lachs oder Rohschinken

PARTYBROTCHEN Stiick
Schinken, Salami oder Kise

PARTYBROTCHEN Stiick
Biindnerfleisch, Roastbeef oder Lachs

EGEN LAUGENBROTCHEN Stiick
Schinken oder Salami

BOHNEN MIT ROASTBEEF Stiick
umwickelt

ENGLISCHES BROT-SANDWICHES Stiick
Poulet, Schinken, Salami, Gurken und Salat

LAUWARMER KASEKUCHEN Stiick
in Wiirfel geschnitten

CLUB-SANDWICHES Stiick

mit Speckscheiben

4.10

3.00

3.90

4.80

2.70

4.80

4.60

4.80

5.20

4.10

4.10

3.00

7.00



APERO-BUFFETS

Ab 10 Personen

APERO 13.00

= Partybrotchen mit Roastbeef,
Rauchlachs oder Rohschinken

= Gemiisedips mit Saucen

= Schinkengipfeli und Késekuchen,
lauwarm

Ab 10 Personen

APERO 21.00

= Yakitori-Spiesschen mit Soja

= Friihlingsrollen

= Partybrotchen mit Schinken,
Rauchlachs, Roastbeef

» Canapées mit Schinken, Salami, Ei
und Vegetarisch

= Kisekuchen, lauwarm

= Gemiisedips mit Saucen

Ab 20 Personen

APERO 23.00

» Friihlingsrollen, Samosas,
Shrimps, Seasam Wan-Tan,
Chinkin Money Bag

= Califonia Rolls mit Fisch

= Partybrotchen mit Roastbeef,
Rauchlachs, Rohschinken, Schinken,
Salami, Biindnerfleisch

= Yakitori-Pouletspiesschen mit Soja

= Gemiisedips mit Saucen



TELLERGERICHTE

POULETGESCHNETZELTES CASIMIR

Butterreis

BEINSCHINKEN
Kartoffelsalat

MARINIERTER SCHWEINSHALSBRATEN

Kartoffelgratin oder Goldzopfli-Teigwaren, Saisongemiise

[CLFIN KALBSSCHULTERBRATEN

Kartoffelgratin oder Goldzopfli-Teigwaren, Saisongemiise

L3 SCHWEINSCARRE-BRATEN IM NETZ

Kartoffelgratin oder Goldzopfli-Teigwaren, Saisongemiise

[CLFFA SCHWEINSFILET IM TEIG

Kartoffelgratin oder Goldzopfli-Teigwaren, Saisongemiise

KALBSCARRE-BRATEN, PILZSAUCE

Kartoffelgratin oder Goldzopfli-Teigwaren, Saisongemiise

[CLFZN GLARNER KALBERWURST

mit Zwiebelsauce, Kartoffelstock, Dorrzwetschgen

[C['FX1 GLARNER NETZBRATEN

Kartoffelstock, Gemiisebouquet

E['F3 SCHWEINSGESCHNETZELTES «ZURCHER ART»
Goldzopfli-Teigwaren

RINDERBRUST «TEXANER ART»
Pfefferkartoffeln, Gemiise

[C[FEN SALATBUFFET

15.80

20.10

22.30

25.50

25.50

28.70

30.80

17.90

20.10

20.10

24.40

9.00



KALTE PLATTEN

bis 20 Personen

[C[FER KALTE PLATTE

Melone mit Rohschinken, Mostbrockli mit Téte de Moine,

Salami mit russischen Eiern, Glarner Nussschinkli,
Coppa, Vitello tonnato, mit Brotkorb und Butter

MIT SALATBUFFET

ab 20 Personen

24.60

31.00

KALTE PLATTE
Melonen, Rohschinken, Rohessspeck, Biindnerfleisch,
Coppa, Vitello tonnato, Rauchlachs, Forellenfilet,
mit Brotkorb und Butter

MIT SALATBUFFET
5 Salate Threr Wahl

ab 20 Personen

26.80

33.20

KALTE PLATTE

Melone mit Rohschinken, Mostbrockli mit Téte de Moine,

Roastbeef mit Spargeln, Vitello tonnato, Rauchlachs,

gerducherte Forellen-Filets, Crevettensalat, Biindnerplatte,

mit Brotkorb und Butter

MIT SALATBUFFET

32.60

39.00

GRILLSPEZIALITATEN

Wir empfehlen Thnen unsere saisonalen Grillspezialititen - diverse Fleisch- und

Waurstwaren sowie ausgesuchte Fischprodukte.

Fragen zu den aktuellen Produkten und Preisen erhalten Sie gerne unter

Telefon +41 55 618 70 60



GEMISCHTES-BUFFET

Ab 30 Personen
[HO35 | 49.00
SPANISCH

= Meeresfriichtesalat
= Fingelegtes Gemiise
= Zarazuela
(verschiedene, pochierte Fische)
= Verschiedene Salate
= Baguette

ITALIENISCH
= Penne all'Arrabiata
= Tortellini alla Panna

CREOLISCH

= Texasbraten

= Gumbo YaYa

= Dirty-Reis

= Tortilla Chips

DESSERT

= Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Créme

= Caramelflan

= Meringues mit Rahm

= Mousse au Chocolat

= Panna Cotta mit Friichten
= Tiramisu

= Schlagrahm

BAUERN-BUFFET

Ab 30 Personen
52.20
SUPPE

= Biindner Gerstensuppe

KALT

= Melone mit Rohschinken

= Vitello Tonnato

= Salami mit russischen Eiern

= Glarner Nussschinkli

= Mostbrockli mit Téte de Moine

= Rohessspeck

= Grosse Salatauswahl mit Dressings
= Brotkorb

WARM
= Kalbsschulterbraten
= Schweinsbraten vom Hals
= Lauchgemiise mit Saucisson
oder Pouletschenkel (je nach Saison)
= Alplermakronen
= Saisongemiise
= Kartoffelgratin

DESSERT

= Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Creme

= Caramelflan

= Meringues mit Rahm

= Mousse au Chocolat

= Panna Cotta mit Friichten
= Tiramisu

= Schlagrahm



ITALIENSCHES -BUFFET

Ab 30 Personen
46.90
SUPPE

= Basilikumschaumsuppe

KALT
= In Olivendl mariniertes Gemiise
= Pikanter Meeresfriichtesalat
= Vitello Tonnato
= Salatbuffet mit Dressings
und Garnituren
= Brotkorb und Butter

PASTA
= Penne all'Arrabiata
= Tortellini alla Panna con Salvia

WARM wahlweise
= Osso Bucco mit Safranrisotto,
» Kaninchen mit Kartoffelstock
oder Rindsschmorbraten
mit Kartoffelstock

Dazu servieren wir Rotweinbirnen-
chips und Gemischtes Gemiise

= Red Snapper an einer Knoblauch-
Vinaigrette, Kartoffeln

DESSERT

= Fruchtsalat Napoli

= Friichtemousse

= Blitterteig-Erdbeerkuchen
= Panna Cotta

= Profiteroles

= Kiseauswahl

CREOLISCHES-BUFFET

Ab 30 Personen
HO038 42.60

KALT

= Apfelsalat

= Meeresfriichtesalat

= Tomatensalat mit Gurken
= Verschiedene Blattsalate

= Turkey Rolls

= Verschiedene Dressings

= Brotkorb mit Butter

WARM

= Texasbraten

= Gumbo YaYa

= Red-Snapperfilets
= Dirty-Reis

= Weisser Reis

= Créole Jambalaya

SPAGHETTATA

Ab 20 Personen
22.30
SPAGHETTI

mit Tomatensauce, Sauce Bolognaise,
Pilzsauce, Carbonara, Pesto, Olio mit
Knoblauch und Peperoncini

SALATBUFFET
6 Salate IThrer Wahl und Brotkorb



DESSERT-BUFFET

E[FT) DESSERT 11.40 DESSERT 12.30

= Fruchtsalat Napoli = Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Créme = Gebrannte Créme

= Blitterteig-Erdbeerkuchen = Caramelflan

= Tiramisu = Tiramistu

= Panna Cotta mit Waldbeeren = Panna Cotta mit Waldbeeren

= Profiteroles = Mousse au Chocolat

= Kise, drei Sorten = Schlagrahm

DESSERTS

FRISCHER FRUCHTSALAT 7.50
Schlagrahm

GEBRANNTE CREME 6.50

E[rY8 MOUSSE AU CHOCOLAT 7.50

LS CARAMELKOPFLI 6.50

A TIRAMISU 7.50

BLATTERTEIG-ERDBEERKUCHEN 8.50

ZWETSCHGENWAHE 6.50

E[7E] GLARNERPASTETLI 3.50
Blitterteiggeback mit Mandelfiillung

EED KASE 9.00

drei Sorten



GETRANKE

EEF¥ ORANGENJUS 11t 5.80
E0EF MINERALWASSER nature und diverse Aromen 11t 5.80
AIGLE Weisswein 5dI  15.00
[ELEYY ROERO ARNEIS Weisswein 7.5d 27.00
I3 WEISSBURGUNDER HEIDI SCHROCK Weisswein 7.5d 27.00
[EE3 CABERNET SAUVIGNON Hauswein, rot 5d1 13.80
ROSSO DI MONTALCINO FATTOI Rotwein 7.5d 31.30
EIEEN SYRAH Rotwein 7.5d1 37.00
ELEEN PANNOBILE Rotwein 7.5d1 45.00
E6IE] AMARONE DELLA VALPOLICELLA Rotwein 7.5d1 48.00
PERSONAL- UND MIETKOSTEN
E[3W SERVICE- UND KUCHENMITARBEITER Stunde 45.00
E[F72 MOBILIAR 3.00
Tische und Stiihle
TISCHTUCHER, SERVIETTEN, KERZEN 3.00
E0Y GEDECK 4.00

Gabel, Messer, Loffel, Gliser, Teller, Kaffeegeschirr
(Das Geschirr wird ungewaschen zuriickgenommen)

EZ[F TRANSPORTKOSTEN
Fahrzeitpauschale Stunde 45.00
zuziiglich Kilometer ~ 1.80






CATERING SERVICE
In der lintharena




APERO

ZIGERBRUT

belegtes Brotchen mit Glarner Krauterkdse-Spezialitit

CHASCHUECHLI, SCHINKENGIPFELI

lauwarm

CANAPEES

Schinken, Salami, Kise oder Eier

CANAPEES
Rohschinken, Biindnerfleisch, Roastbeef oder Lachs

MARINIERTES GEMUSE

in Olivenol

PARISETTENSCHEIBEN
Lachs oder Rohschinken

PARTYBROTCHEN

Schinken, Salami oder Kise

PARTYBROTCHEN

Biindnerfleisch, Roastbeef oder Lachs

LAUGENBROTCHEN

Schinken oder Salami

BOHNEN MIT ROASTBEEF

umwickelt

ENGLISCHES BROT-SANDWICHES

Poulet, Schinken oder Salami mit Gurken und Salat

LAUWARMER KASEKUCHEN

in Wiirfel geschnitten

CLUB-SANDWICHES
mit Speckscheiben

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Portion

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

Stiick

4.50

3.40

4.30

5.30

2.70

5.20

4.80

5.20

6.20

4.50

4.50

3.40

6.50



APERO-BUFFETS

Ab 10 Personen

APERO 15.00

= Partybrotchen mit Roastbeef,
Rauchlachs oder Rohschinken

= Gemiisedips mit Saucen

= Schinkengipfeli und Késekuchen,
lauwarm

Ab 10 Personen

APERO 23.00

= Yakitori-Spiesschen mit Soja

= Friihlingsrollen

= Partybrotchen mit Schinken,
Rauchlachs, Roastbeef

» Canapées mit Schinken, Salami, Ei
und Vegetarisch

= Kisekuchen, lauwarm

= Gemiisedips mit Saucen

Ab 20 Personen

APERO 25.00

» Friihlingsrollen, Samosas,
Shrimps, Seasam Wan-Tan,
Chinkin Money Bag

= Califonia Rolls mit Fisch

= Partybrotchen mit Roastbeef,
Rauchlachs, Rohschinken, Schinken,
Salami, Biindnerfleisch

= Yakitori-Pouletspiesschen mit Soja

= Gemiisedips mit Saucen



TELLERGERICHTE

BEINSCHINKEN MIT KARTOFFELSALAT 24.40
MARINIERTER SCHWEINSHALSBRATEN 25.50
SCHWEINSCARREBRATEN 28.70
KALBSSCHULTERBRATEN 29.70
SCHWEINSFILET IM TEIG 30.80
KALBSCARREBRATEN MIT ROTWEINSAUCE 36.20

Alle Tellergerichte mit Kartoffelgratin, Goldzopfli-Teigwaren
oder Gemiisegratin als Beilage

FISCH-MENUS

MENU 32.70 MENU 39.40
Niisslisalat mit Melonenwiirfeli Kiirbiscremesuppe
mit Amarettoschaum

Tomatencremesuppe mit Gin
Gebratene Seezungenfilet

Felchenfilet «Valentino» mit Pinienkernen

mit Gemiisestreifen Orangenreis

an einer Weissweinsauce

Zitronenreis Panna Cotta mit Himbeersauce

und Waldbeeren



GLARNER-MENUS

MENU 28.70

Glarner Brotsuppe
Netzbraten
Kartoffelstock

Gemtisegarnitur

Zwetschgenwihe mit Schlagrahm

MENU 37.30

Glarner Gemiisesuppe mit Gerste

Schweinssteak «Fridolin»
mit Tomaten, Ziger

und Alpkése tiberbacken
Bratkartoffeln
Gemdtisegarnitur

Zigerkrapfen

MENU 45.80

Zigerrahmsuppe

Schweinsfilet «Vreneli’s Gartli»
an Zigersauce
Kartoffelcroquetten

auf Gemiisebeet

MENU 28.70

Glarner Brotsuppe
Kalberwurst mit Zwiebelsauce
Kartoffelstock

Dorrzwetschgen

Glarnerpastetli mit Mandelfiillung

MENU 40.50

Glarner Brotsuppe

Kalberwurst
Kartoffelstock

Netzbraten
Zigerhornli
Gemdtisegarnitur

Glarner Birnbrot
Glarner Alpkise



DIVERSE MENUS

MENU 31.90

MENU 33.00

Lauchcrémesuppe mit Pesto-Croutons
Schweinscarrebraten
Kartoffelgratin

Glacierte Karotten

Birne «Belle Helene»

MENU 35.00

Rindsbouillon mit Gemiisestreifen
Gefiillte Kalbsbrust
Safranrisotto

Gemdtisegarnitur

Caramel-Kopfli mit Schlagrahm

MENU 41.50

Basilikumschaumsuppe

Rindsschmorbraten

an kriftiger Rotweinsauce
Mousseline Kartoffeln
Gemdiisegarnitur

Blitterteig-Erdbeerkuchen

Fladlisuppe
Geschnetzeltes Schweinefleisch
an Pilzrahmsauce

Butterrosti

Coupe Maison

MENU 38.30

Spargelcrémesuppe
Schweinspiccata «Maildnderart»
mit Tomatensauce

Spaghetti

Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm

MENU 44.70

Frithlingszwiebelsuppe

Kalbs Cordon bleu
Neue Kartoffeln
Mischgemiise «Macedoine»

Tiramist mit Friichten
und Schlagrahm



MENU 52.60

Niisslisalat mit Melonenwiirfeli
und Niissen

Kalbsfilet-Medaillons

an Morchelsauce

Nudeln mit Gorgonzolaschaum
Gemiise-Ratatouille

Frischer Fruchtsalat mit Schlagrahm

MENU 52.20

Rindsbouillon mit Eierstich
Glacierter Kalbscarrébraten
Kartoffelgratin

Gemdtisegarnitur

Panna Cotta mit Himbeersauce
und Waldbeeren

FONDUE CHINOISE 45.80

Rinds-, Schweins-, Kalbs-
und Pouletfleisch
Crevetten, Seezunge, Salm

Gebratener Reis und Pommes frites

Diverse Saucen und Beilagen

MENU 52.20

Gebundene Gemtisesuppe
Roastbeef «englisch gebraten»
Neue Kartoffeln

Gemiisebouquet

In Merlot pochierte Birnen
mit Vanilleglace

MENU 52.80

Niisslisalat mit Melonenwiirfeli
Tomatencremesuppe mit Gin
Rindsfilet-Medaillons

an Sauce Bearnaise
Williamskartoffeln

Gemiisegarnitur

Parfait Grand Manier

SPAGHETTATA 26.50

Spaghetti mit Tomatensauce
Sauce Bolognaise

Pilzsauce

Carbonara

Pesto

Olio mit Peperoncini

Salatbuffet



GEMISCHTES-BUFFET

Ab 30 Personen
60.80
SPANISCH

= Meeresfriichtesalat
= Fingelegtes Gemiise
= Zarazuela
(verschiedene, pochierte Fische)
= Verschiedene Salate
= Baguette

ITALIENISCH
= Penne all'Arrabiata
= Tortellini alla Panna

CREOLISCH

= Texasbraten

= Gumbo YaYa

= Dirty-Reis

= Tortilla Chips

DESSERT

= Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Créme

= Caramelflan

= Meringues mit Rahm

= Mousse au Chocolat

= Panna Cotta mit Friichten
= Tiramisu

= Schlagrahm

BAUERN-BUFFET

Ab 30 Personen

62.90
SUPPE

= Biindner Gerstensuppe

KALT

= Melone mit Rohschinken

= Vitello Tonnato

= Salami mit russischen Eiern

= Glarner Nussschinkli

= Mostbrockli mit Téte de Moine

= Rohessspeck

= Grosse Salatauswahl mit Dressings
= Brotkorb

WARM
= Kalbsschulterbraten
= Schweinsbraten vom Hals
= Lauchgemiise mit Saucisson
oder Pouletschenkel (je nach Saison)
= Alplermakronen
= Saisongemiise
= Kartoffelgratin

DESSERT

= Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Creme

= Caramelflan

= Meringues mit Rahm

= Mousse au Chocolat

= Panna Cotta mit Friichten
= Tiramisu

= Schlagrahm



ITALIENSCHES-BUFFET

Ab 30 Personen
58.60
SUPPE

= Basilikumschaumsuppe

KALT
= In Olivendl mariniertes Gemiise
= Pikanter Meeresfriichtesalat
= Vitello Tonnato
= Salatbuffet mit Dressings
und Garnituren
= Brotkorb und Butter

PASTA
= Penne all'Arrabiata
= Tortellini «Mario» mit Pilzen

WARM wahlweise
= Osso Bucco mit Safranrisotto,
» Kaninchen mit Kartoffelstock
oder Rindsschmorbraten
mit Polentaschnitte

Dazu servieren wir Rotweinbirnen-
chips und Gemischtes Gemiise

= Red Snapper an einer Knoblauch-
Vinaigrette, Kartoffeln

DESSERT

= Fruchtsalat Napoli

= Friichtemousse

= Blitterteig-Erdbeerkuchen

» Orangenparfait mit Honigsauce
» Panna Cotta

= Profiteroles

= Kése garniert

CREOLISCHES-BUFFET

Ab 30 Personen

53.30

KALT

= Apfelsalat

= Meeresfriichtesalat

= Tomatensalat mit Gurken
= Verschiedene Blattsalate

= Turkey Rolls

= Verschiedene Dressings

= Brotkorb mit Butter

WARM

= Texasbraten

= Gumbo YaYa

= Red-Snapperfilets
= Dirty-Reis

= Weisser Reis

= Créole Jambalaya




DESSERT-BUFFET

DESSERT 13.70 DESSERT 14.80
= Fruchtsalat Napoli = Frischer Fruchtsalat

= Gebrannte Créme = Gebrannte Créme

= Blitterteig-Erdbeerkuchen = Caramelflan

= Tiramisu = Tiramisu

= Panna Cotta mit Waldbeeren = Panna Cotta mit Waldbeeren

= Profiteroles = Mousse au Chocolat

= Kise, drei Sorten = Vacheringlacé

= Schlagrahm

DESSERTS

FRISCHER FRUCHTSALAT 8.50
Schlagrahm

GEBRANNTE CREME 7.50

MOUSSE AU CHOCOLAT 8.50

CARAMELKOPFLI 7.00

TIRAMISU 8.50

BLATTERTEIG-ERDBEERKUCHEN 8.50

ZWETSCHGENWAHE 6.50

GLARNERPASTETLI 3.50
Blitterteiggebick mit Mandelfiillung

KASE 9.00

drei Sorten



GETRANKE

ORANGENJUS

MINERALWASSER nature und diverse Aromen
CUPLI PROSECCO

CAMPARI, CYNAR, VERMOUTH weiss
AIGLE Weisswein

CHATEAU THIEULEY BLANC Weisswein
ROERO ARNEIS Weisswein
WEISSBURGUNDER HEIDI SCHROCK Weisswein
AIGLE LES MURAILLES Weisswein
CABERNET SAUVIGNON Hauswein, rot
NERO D'AVOLA Rotwein

FABELHAFT Rotwein

ZWEIGELT Rotwein

MUSEUM REAL Rotwein

ROSSO DI MONTALCINO FATTOI Rotwein
SYRAH Rotwein

PANNOBILE Rotwein

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Rotwein
KAFFEE ODER ESPRESSO

GUNZWILER KIRSCH TERESA IM BARRIQUE
GUNZWILER VIEILLE PRUNE
GUNZWILER VIEILLE POIRE

11t

11t

5d|

7.5dI

7.5dl

7.5dl

7.5dI

5dl

7.5dl

7.5dI

7.5dl

7.5dl

7.5dI

7.5dl

7.5dl

7.5dI

8.40
8.40
7.00
6.30
22.80
36.80
38.80
38.80
39.80
19.80
36.80
39.80
42.80
42.80
44.80
52.80
64.80
68.80
3.70
8.00
8.00
8.00



Hier passierts!

Ziirichsee

Walensee
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Strasse Bereitstellungsdatum
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Telefon P Datum
Telefon G Unterschrift
E-Mail Firmenstempel

Rechnungsadresse
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Name Veranstaltung
Vorname
Firma
Strasse Veranstaltungsdatum
PLZ/Ort Bereitstellungszeit
Telefon P Datum
Telefon G Unterschrift
E-Mail Firmenstempel

Rechnungsadresse






